
 

 

   
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

    

   

  

 

 

 

          

オキドキ デイケア通信 令和元年８月号 

ＵＲＬ  http://www. syusenkai.or.jp/  

パチスロ台を設置いたしました 

 

通
所利用されているご利用者中で、クラブ活動に参加をされずに、テレビを鑑賞されている方がいます。そういったご利用者の方に余暇時間を有意義に過ごして頂くために、パチスロ台を購入しました。遊技台を設置する場所をどうするかは今のところ検討中です。安定感があり、車椅子の方でもご遊技しやすい高さに 思案していますので、是非、ご利用する 

デ
イ
ケ
ア
通
信 

 

八
月
号 

臨
時
利
用
・振
替
利
用 

 

随
時
受
付
中
！ 

デ
イ
ケ
ア
利
用
時
に
お
休
み
し
た
場
合
は
、
他
の
曜
日
に
振
替
利
用
が
で
き
ま
す
。 

ま
た
、
ご
家
族
様
な
ど
の
ご
都
合
で
、
予
定
外
に
利
用
し
た
い
時
な
ど
、
臨
時
利
用
も
で

き
ま
す
、 

詳
し
く
は
オ
キ
ド
キ
に
ご
連
絡
下
さ
い 

（〇
四
二
―
五
九
六
―
〇
一
一
一
） 

 

 

8月主な予定 

    

     2日（木）ご当地グルメ 

   5日（火）冷やし中華 

 ～10日（金）体重測定 

     8日 （木） 牛丼 

  13日（月）お楽しみ献立 

    13日 （木） フルーツポンチ 

   16日 （金） 越前おろしそば 

    19日（月）レクリエーション 

～23日（金）   週間 

24日（土）オキドキ通所夏祭り 

28日（月）セレクト食 

旨
い
も
ん
丼
め
ぐ
り 

牛
丼 

「
牛
丼
」
は
、
薄
く
切
っ
た
牛
肉
と
タ
マ
ネ
ギ
な
ど
を

醤
油
な
ど
で
甘
辛
く
煮
込
み
、
丼
に
盛
っ
た
飯
の
上
に

載
せ
た
料
理
で
す
。 

牛
丼
は
牛
鍋
を
丼
飯
に
か
け
た

料
理
が
原
型
で
、
当
時
は
「
牛
め
し
」
と
呼
ば
れ
、
明
治

時
代
に
誕
生
し
ま
し
た
。
「
牛
丼
」
の
名
称
は
、
吉
野
家

を
創
業
し
た
松
田
栄
吉
が
名
付
け
た
と
言
わ
れ
て
い
ま

す
。
し
ら
た
き
、
焼
き
豆
腐
、
ネ
ギ
な
ど
を
入
れ
る
店

も
あ
り
ま
す
が
、
大
手
の
牛
丼
チ
ェ
ー
ン
で
は
牛
肉
や
タ

マ
ネ
ギ
の
み
が
乗
せ
ら
れ
る
場
合
が
多
い
。
ま
た
、
食
べ

る
者
の
好
み
に
応
じ
、
紅
し
ょ
う
が
、
七
味
唐
辛
子
、
生

卵
な
ど
が
付
け
合
わ
せ
と
し
て
使
用
さ
れ
る
こ
と
も
あ

り
ま
す
。  

写真はあくまでイメージです。 

提供するものとは異なります 

8 月 8 日(木) 

昼食にご提供！ 

「介
護
保
険
負
担
割
合
証
」を
お
持
ち
く
だ
さ
い 

 

現
在
の
「
介
護
保
険
負
担
割
合
証
」
の
有
効
期
限

は
七
月
三
十
一
日
で
す
。
八
月
一
日
か
ら
使
用
す
る

負
担
割
合
証
は
、
七
月
中
旬
～
下
旬
に
要
介
護
認
定

を
受
け
て
い
る
全
て
の
方
の
自
宅
に
、
郵
送
さ
れ
て
い

ま
す
。 

新
し
い
「介
護
保
険
負
担
割
合
証
」
を
速
や
か
に 

オ
キ
ド
キ
受
付
に
ご
提
出
く
だ
さ
い
。 

  

ま
だ
お
持
ち 

頂
い
て
な
い
方 

熱
中
症
に
ご
注
意
く
だ
さ
い
。 

例
年
、
気
温
が
高
い
日
に
、
熱
中
症
に
よ
る
救
急

搬
送
が
多
く
な
っ
て
い
ま
す
。
中
で
も
、
高
齢
者
の
搬

送
が
多
い
状
況
に
あ
り
ま
す
。 

熱
中
症
は
適
切
な

予
防
を
す
れ
ば
防
ぐ
こ
と
が
で
き
ま
す
。 

高
齢
の
方
は
、
温
度
に
対
す
る
感
覚
が
弱
く
な
る

た
め
に
、
室
内
で
も
熱
中
症
に
な
る
こ
と
が
あ
り
ま

す
。
室
内
に
温
度
計
を
置
き
、
こ
ま
め
に
水
分
を
補

給
す
る
こ
と
を
心
が
け
て
暑
い
季
節
を
乗
り
切
り
ま

し
ょ
う
。 

 
夏
の
最
強
ド
リ
ン
ク
「甘
酒
豆
乳
」 

 

■
材
料
（ 

一
人
分
） 

甘
酒(

米
麹
）  
二
〇
〇
ｍｌ
（ 

※
市
販
の
も
の
） 

無
調
整
豆
乳 

 
二
〇
〇
ｍｌ 

■
作
り
方 

甘
酒
と
無
調
整
豆
乳
を
一
対
一
の
割
合
で
混

ぜ
る
だ
け
で
す
。 

■
ア
レ
ン
ジ 

 

き
な
粉
、
コ
コ
ア
、
抹
茶
（ 

小
さ
じ
一
杯
）を 

溶
か
し
て
混
ぜ
風
味
ア
ッ
プ
。 

シ
ナ
モ
ン
、
す
り
ご
ま
、
黒
糖
を
混
ぜ
て
も
美 

味
し
い
で
す
。 

 


