
梅
雨
時
に
発
症
し
や
す
い
「
水
虫
」 

六
月
に
入
り
、
じ
め
じ
め
し
た
季
節
が
近
づ
き

ま
し
た
。
人
に
と
っ
て
も
、
様
々
な
病
気
を
発
病
し

や
す
く
な
る
季
節
と
な
り
、
そ
の
な
か
で
梅
雨
を

代
表
と
す
る
病
気
の
一
つ
が
「水
虫
」
。
今
回
は
「水

虫
」に
つ
い
て
の
お
話
で
す
。 

水
虫
は
白
癬
菌
（ 

は
く
せ
ん
き
ん
）
と
い
う
菌

が
足
の
皮
膚
に
住
み
着
く
こ
と
で
起
こ
る
病
気
で

す
。
白
癬
菌
は
人
の
皮
膚
の
角
質
を
食
べ
て
成
長

し
て
繁
殖
す
る
カ
ビ
の
一
種
で
す
。 

こ
の
「
白
癬
菌
」
は
、
高
温
多
湿
の
環
境
を
非
常

に
好
む
た
め
、
梅
雨
時
か
ら
夏
場
に
か
け
て
の
高

温
多
湿
な
時
期
に
最
も
繁
殖
し
ま
す
。
水
虫
に
な

る
と
足
が
ム
ズ
ム
ズ
と
痒
く
な
り
、
皮
が
む
け
て
し

ま
う
と
い
う
症
状
を
引
き
起
こ
し
ま
す
。
人
に
よ
っ

て
は
痒
み
だ
け
で
は
治
ま
ら
ず
、
強
い
痛
み
や
出

血
を
伴
う
場
合
も
あ
り
、
完
治
す
る
の
は
非
常
に

難
し
い
病
気
で
す
。
一
口
に
水
虫
と
言
っ
て
も
、
症

状
や
発
症
す
る
部
位
に
よ
っ
て
、
以
下
の
よ
う
な

種
類
に
分
け
ら
れ
ま
す
。 

水
虫
の
種
類 

小
水
疱
型
（ 

し
ょ
う
す
い
ほ
う
が
た
） 

足
の
裏
や
側
面
に
小
さ
な
水
疱
（水
ぶ
く
れ
）

が
で
き
る
水
虫
で
す
。 

  

趾
間
型
（ 

し
か
ん
が
た
） 

足
の
指
の
間
に
で
き
る
水
虫
で
、
皮
が
ふ
や
け
、
め

く
れ
た
り
し
ま
す
。
と
く
に
薬
指
と
小
指
の
間
に
多

く
、
常
に
湿
っ
ぽ
く
、
ム
ズ
ム
ズ
と
し
た
痒
み 

が
あ
り
ま
す
。 

角
質
増
殖
型
（ 

か
く
し
つ
ぞ
う
し
ょ
く
が
た
） 

足
の
裏
の
皮
が
厚
く
固
く
な
り
、
表
面
に
白
い

粉
が
ふ
い
た
状
態
に
な
る
場
合
も
あ
り
ま
す 

爪
白
癬
（ 

つ
め
は
く
せ
ん
） 

白
癬
菌
が
皮
膚
だ
け
で
な
く
、
爪
に
ま
で
影
響

を
及
ぼ
し
た
水
虫
で
す
。 

 

 

 

 

   
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

    

    

  

 

 

 

         

オキドキ デイケア通信 平成３０年６月号 

ＵＲＬ  http://www. syusenkai.or.jp/  

６月主な予定 
 

  

4日（月）～8日（金）体重測定 

12日（火）餡蜜作り 

13日（水）けいちゃん焼き 

27日（水）カレーバイキング 

18日（月）～ 22日（金） 

買い物ツアー  

21日（木）お楽しみ献立 

28日（木）セレクト食 

パチスロ台を設置いたしました 

 

通
所利用されているご利用者中で、クラブ活動に参加をされずに、テレビを鑑賞されている方がいます。そういったご利用者の方に余暇時間を有意義に過ごして頂くために、パチスロ台を購入しました。遊技台を設置する場所をどうするかは今のところ検討中です。安定感があり、車椅子の方でもご遊技しやすい高さに 思案していますので、是非、ご利用する 

デ
イ
ケ
ア
通
信 

 

六
月
号 

臨
時
利
用 

・ 

振
替
利
用 

 

随
時
受
付
け
中 

！ 

デ
イ
ケ
ア
利
用
時
に
お
休
み
し
た
場
合
、
他
の
曜
日
へ
の
振
替
利
用
が
で
き
ま
す
。 

ご
家
族
様
の
ご
都
合
で
、
予
定
外
に
利
用
し
た
い
時
な
ど
も
臨
時
利
用
で
き
ま
す
。 

 
 

詳
し
く
は
、
オ
キ
ド
キ
ま
で
ご
連
絡
下
さ
い
（〇
四
二
―
五
九
六
―
〇
一
一
一
） 

 

 

ご
当
地
グ
ル
メ 

    
 

 
 

 

【 

け
い
ち
ゃ
ん
焼
き
】 

『け
い
ち
ゃ
ん
焼
き
』は
岐
阜
県
飛
騨
地
方
に
伝
わ
る
、

鶏
肉
を
味
噌
や
醤
油
ベ
ー
ス
の
タ
レ
な
ど
に
漬
け
込

み
、
キ
ャ
ベ
ツ
や
玉
ね
ぎ
、
季
節
の
野
菜
と
炒
め
て
食

べ
る
里
山
な
ら
で
は
の
料
理
。 

も
と
も
と
は
、
卵
を
産
ま
な
く
な
っ
た
ニ
ワ
ト
リ
を

里
山
の
貴
重
な
タ
ン
パ
ク
源
と
し
て
調
理
し
て
食
べ

た
の
が
始
ま
り
。
身
近
な
食
材
、
調
味
料
で
手
軽
に

調
理
で
き
る
こ
と
か
ら
、
今
で
は
地
域
の
ソ
ウ
ル
フ
ー

ド
と
し
て
定
着
し
ま
し
た
。 

今
月
ご
提
供
し
ま
す
の
で
ご
賞
味
下
さ
い
。 

 

昼食にご提供！ 

 

6月 13日 

写真はあくまでイメージです。おだしする 

ものとは異なりますのでご了承下さい 

https://ja.wikipedia.org/wiki/%E9%A3%9B%E9%A8%A8%E5%9B%BD

